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IBNORCA NORMA BOLIVIANA NB 314001

Etiquetado de los alimentos preenvasados

1 OBJETO

Esta norma establece los requisitos y caracteristicas que debe cumplir el etiqueta
unidades de envases de productos alimentarios para consumo humano.

Para los productos alimentarios que tienen disposiciones adicionales
contenido en leyes y reglamento deben ademas cumplir con dichas dis

2 CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplica al etiquetado de todos los alime
importados) para la venta directa al consumidor y a dete
inherentes al etiquetado. No asi a los alimentos que se
posterior y a los servicios de restaurante, cafet
asimismo, quedan excluidos:

vasados (nacionales e
s de la informacion
aboracion industrial
ecimientos similares,

a) Los productos alimentarios envasados
b) Los productos alimentarios que se
y que se presenten asi el mism

consumidor final; y
blecimientos de venta al publico
ara su venta.

3 REFERENCIAS

Las normas bolivianas contienen disposicioneS¥ue al ser citadas en el texto, constituyen
requisitos de la norma. Las ignes indicadas estaban en vigencia en el momento de esta
publicacion. Como toda nor a revision, se recomienda, a aquellos que realicen
acuerdos en base a ellas, q nveniencia de usar las ediciones mas recientes
de las normas bolivian i

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

NB 399 i al de unidades - S.I.
NB 37003 acional de numeracion de aditivos alimentarios - SIN

ra el uso de declaraciones de propiedades, declaraciones de
dades nutricionales y declaraciones de propiedades saludables

epresentacion de fechas y horas

DE IONES

nes consiguientes de esta norma, se aplican las siguientes definicior
41 Etiqueta

Leyenda, marca, inscripcién u otra imagen descriptiva o grafica que esta ¢
marcada en alto o bajo relieve, grabada o adherida en el envase'

1 Segun lo definido en 4.6 de un alimento.
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NB 314001

42  Etiquetado

Cualquier material escrito, impreso o grafico que contiene la etiqueta, acompafa al alimento o
se expone cerca del alimento, incluso el que tiene por objeto fomentar su venta o colocacion.

43 Seccion principal de la etiqueta

Cara, seccion o panel principal, parte de la etiqueta donde esta inscrito el nombre
y la marca

44  Embalaje (envase terciario)

Es el material utilizado para proteger el envase y/o producto, de los da sico entes
exteriores durante su almacenamiento, transporte y manipuleo. El la a destinado a
contener uno o varios empaques.

4.5 Empaque (envase secundario)

Es todo recipiente destinado a contener envases o envoltu id con el fin especifico
de protegerlos y facilitar su manipulacién.

46 Envase o envoltura (envase primario)

Todo tipo de recipiente que no forma parte
envolturas y tapas), que contiene alim
mision especifica de protegerlo de su
manipulacion, transporte y comercializac
los alimentos

del alimento (incluidos paquetes,
os como un solo articulo, con la
ntaminacion, adulteracion y de facilitar su
nvase se encuentra en contacto directo con

4.6.1 Envase, empaque o aje “retornable” o de uso multiple

Son aquellos envases que p!
previa recuperacion
contaminacion (fisi

‘en a ser usados, para el mismo tipo de alimento,
ento con el objeto de minimizar cualquier riesgo de
ico) asegurando la inocuidad e integridad del alimento

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

46.2 Envase, mbalaje reciclable

Cualquier
y/o en un

balaje que puede convertirse, luego de su ocupacién, en materia prima
ocesado que no tenga destino energético.

que o embalaje descartable

ipiente que contiene alimentos, que después de su ocupacion, no debe volver
ra envasar alimentos.

nominacion de origen

Es la denominacién geografica de un pais, de una regién o de una localida
para designar a un producto originario de ella y cuyas cualidades o ca
exclusiva o esencialmente al medio geografico en el cual se produce,
naturales y los humanos.

2
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NB 314001

4.8 Informacion

Todo material escrito, impreso 6 grafico que figure en el etiquetado, enfocado a ofrecer
informacién objetiva al consumidor para realizar una seleccion razonada entre los productos
con base en las caracteristicas esenciales de los mismos.

4.9 Consumidor

Toda persona natural, colectiva o juridica que, adquiera, o utilice productos alimenta
mercado nacional como destinatario final de los mismos; no son consumi i
constituirse en destinatarios finales adquieran, almacenen o utilicen prod
el fin de integrarlos en procesos de produccion, transformacion, comerci
terceros.

4.10 Alimento

sumo humano,
ue se utilicen en la
éticos, el tabaco ni

Es toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, qu
incluidas las bebidas en general, el chicle y cualesquiera
elaboracion, preparacion o tratamiento de alimentos pero no
las substancias que se utilizan unicamente comomedj

4.10.1 Alimento preenvasado

Todo alimento envuelto, empaquetado o
consumidor o para fines de hosteleria.

iamente, listo para ofrecerlo al

4.10.2 Alimento para fines de hostele

Son aquellos alimentos destinados a utiliza
instituciones similares donde

en restaurantes, escuelas, hospitales e
aran comidas para consumo inmediato.

4.10.3 Alimento obtenidos ciertas técnicas de modificacion genética/

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

Alimentos e ing i rios que estan compuestos o contienen organismos
sometidos a la ingenieria genética obtenidos por medio de
la biotecnolo limentos e ingredientes alimentarios producidos a partir de
organismo o0s genéticamente / sometidos a la ingenieria genética obtenidos por
medio de ia moderna, pero que no los contienen.

4.1 mo
iolégica capaz de replicarse, de reproducirse o de transferir material genético

Organismo genéticamente modificado / sometido a la ingenieria genética

o en el que el material genético ha sido modificado por medio d iotecnolo
moderna de una manera que no ocurre naturalmente por multiplicacién '
natural.

3

DOCUMENTO PROTEGIDO POR DERECHOS DE PROPIEDAD INTELEC NO PODRA REPRODUCIRSE BAJO NINGUNA FORMA Y POR NINGUN MEDIO,
SIN LA AUTORIZACION ESCRITA DE IBNORCA



NB 314001

4.10.3.3 Biotecnologia moderna
Aplicacion de:

a) Técnicas in vitro de acido nucléico, incluyendo acido desribonucléico recombinante
(ADN) y la inyeccion directa de acido nucléico en las células u organelos, o
b) La fusién de células mas alld de la familia taxonémica que superan la S
fisiologicas naturales de la reproduccion o la recombinacién y que no s
utilizadas en la reproduccion y seleccién tradicional.

4.10.4 Alimento para regimenes especiales

Alimentos elaborados o preparados especialmente para satisfacer nec
de alimentacion determinadas por condiciones fisicas o fisiologi
trastornos especificos y que se presentan como tales. La col
debera ser fundamentalmente diferente de la composicion
naturaleza analoga, en el caso de que tales alimentos exist

4.10.5 Alimento envasado herméticamente

caracteristicas fisicas,
plen las indicaciones de

Alimento que ha sido envasado a nivel industri
quimicas y nutricionales mientras no sea a
almacenamiento que recomienda el productor.

4.10.6 Alimento envasado no herméti
Alimento que se envasa fundamentalme

tiene como fin proteger al alimento de la co
manipulacion.

comercializacion o como de preempaque y
cion externa, ya sea del ambiente o de la

411 Ingrediente

Toda sustancia, incluid
un alimento y prese

a
el p

mentarios empleados en la fabricacion o preparacion de
final aunque posiblemente en forma modificada.

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

412 Aditivo

atural® o artificial que por si misma no se consume normalmente
0co se usa como ingrediente basico de alimentos, tenga o no valor
tencional facilita y/o mejora al alimento en sus fases de produccion,
n, preparacion, tratamiento, envasado, empaquetado, distribucion y/o
ien provoca o puede esperarse razonablemente que provoque (directa
), el que ella misma o sus subproductos lleguen a ser un complemento del
en a sus caracteristicas.

Cualquier

4.13 Contaminante

Sustancia extrana de origen fisico, quimico o biolégico, que puede ser da
adicionada intencionalmente al alimento que esta presente en el mismo ¢
practicas agricolas, zootecnia, medicina veterinaria o de cualquier de las fa

4
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NB 314001

empaquetado o almacenamiento de dicho alimento o como consecuencia de la contaminacion
ambiental.

4.14 Nutriente

Cualquier sustancia quimica consumida normalmente como componente de un alimento, que:

a) Proporciona energia;
b) es necesaria para el crecimiento, el desarrollo y el mantenimiento de la vida;
c) cuya carencia hara que se produzcan cambios quimicos ofisiolégico ter|

415 Condimento y especia

Sustancias de origen vegetal que se emplean en forma entera pe , en polvo o
disueltos, y cuya funcién es sazonar los alimentos.

416 Coadyuvantes de elaboracién

Toda sustancia o materia, excluidos aparatos y uten se consume como
ingrediente alimenticio por si mismo, y que se em, nte en la elaboracion
de materias primas, alimentos o sus ingrediente na finalidad tecnolégica
durante el tratamiento o la elaboracion pudiend sentacion no intencionada,
pero inevitable, de residuos o derivados en el pr

417 Peso escurrido
Es el peso del producto, al cual se le ha 0 por tamizado el medio liquido.

418 Contenido neto

Es la cantidad de product un determinado envase, empaque o embalaje
expresado en unidades del olumen (véase la norma NB 399). En productos
envasados con otros §OS, tidad del producto separado de cualquier liquido.

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

4.19 Lote

Es toda cantj
uniformes
iguales.

elaborados en condiciones de produccion presumiblemente
en un periodo de tiempo determinado bajo condiciones esencialmente

4. rcad

e fabricacién

n la que el alimento se convierte en el producto descrito.
echa de envasado

Fecha en la que el alimento se coloca en su envase de expendio final @l cons
algunos alimentos las fechas de fabricacion y envasado son idénticas.

5
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4.20.3 Fecha limite de utilizacién (fecha limite de consumo recomendada) (fecha de
caducidad) o fecha de vencimiento

Fecha en que termina el periodo después del cual el producto, almacenado en las condiciones
indicadas, no tendra probablemente los atributos de calidad que normalmente esperan los
consumidores. Después de esta fecha, no se considera comercializable el alimento.

4.21 Marca

Cualquier signo que sea apto para distinguir productos o servicios en el do,
idénticos o similares.

4.22 Etiquetado complementario
Etiqueta adicional que se adhiere a los envases de los alimento ueta original
se presenta en un idioma diferente al espaiiol o cuando se quigi@inclu S, registros y
otra informacién requerida por esta norma.

5 CONDICIONES GENERALES

51 Generalidades

5.1.1 Los alimentos preenvasados no deben

etiguetado en una forma que sea falsa, equ
alguno una impresion errénea respecto

sentarse con una etiqueta o
, 0 susceptible de crear en modo
ningun aspecto.

e de sabores o cantidades, debe contener
n el envase.

Si la etiqueta es usada para una selecci
una marca clara e indeleble del producto qu

5.1.2 Los alimentos preenv
etiquetado en los que se e
que se refieran a; o sugiera
el producto de que
comprador o al con
otro producto.

no deben describirse ni presentarse con una etiqueta o
s, ilustraciones u otras representaciones graficas
directamente cualquier otro producto con el que
nfundirse, ni en una forma tal que pueda inducir al
que el alimento se relaciona en forma alguna con aquel

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

5.1.3 Las eli ngan en los alimentos preenvasados deber ser aplicadas de
manera q lenvase
514 T al @8l envase o etiqueta que en su cara interna presente algun tipo de publicidad

y esté en contacto directo con el alimento debe ser compatible con el
calidad; dicho(s) material(es) debe(n) ser autorizado(s) por el organismo
mpetente.

as inscripciones en las etiquetas o etiquetado deben ser indicadas con caracleres claros,
cilimente legibles e indelebles bajo condiciones de uso nomal. Esta

debe presentarse en un color que contraste con el color del fondo utilizado

5.1.6 El areade la seccion principal de la etiqueta debe guardar proporcio
de la etiqueta en forma tal que la declaracién completa contenida en la
legible bajo condiciones de visién normal.

6
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5.1.7 El tamano de letra y nimero para todos los items del etiquetado obligatorio no sera
inferior a 1 mm.

5.1.8 Si cada unidad de producto fuera de un tamano muy pequeno, con un envase primario
igual o inferior a 25 cm? y no se pueda colocar toda la informacién que se exige en la etiqueta,
se admitira que su etiquetado solo contenga el nombre del alimento y marca, siempre que la
informacién restante este declarada en el empaque (envase secundario) que cont jas
unidades del producto.

5.1.9 No debe existir ninguna leyenda de significado ambiguo, ilustracion
induzcan a engafno; ni descripcion de caracteristicas del producto que no
Tampoco podran ostentar o afirmar la posesion de premios, distinci
cualquier naturaleza, que no se hayan obtenido de y/o reconocido por
Competente.

5.1.10 En el etiquetado puede presentarse cualquier informaci
como materia escrita, impresa o grafica, siempre que no esté
de la presente norma y la norma NB 314002.

n grafica asi

5.1.11 En las etiquetas o etiquetado no se debe desig s con denominaciones
geograficas que no correspondan a la regién y lugar désetaboraci enos que se le anteponga
a la denominacion geografica la expresion “tipo” Q

5.1.12 No deben permitirse indicaciones
curativa preventiva a excepcion de alime,
autorizados por la autoridad competente

alimento una accion terapéutica,
e regimenes especiales que sean

5.2 Idioma
5.21 Las inscripciones de |

los productos destinados a la
el pais de destino. En los ca

ta deben ser redactadas en idioma espanol y en cuanto a
n expresarse en un idioma que sea aceptable para
6n, cuando la etiqueta original no esté redactada en
queta puede emplearse un etiquetado complementario,
ma requerido.

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

a la etiqueta o etiquetado complementario se puede presentar toda la
info ! e eta original en medios electrénicos o en un formato susceptible de ser
vés de medios electronicos.

leigo
6 IN CION OBLIGATORIA

ta de los alimentos preenvasados debe llevar la siguiente informacig
al alimento que ha de ser etiquetado, excepto cuando expresame
cosa en una norma individual o especifica:

— Nombre del alimento
— Contenido neto

— Ingredientes y aditivos
— ldentificacion del lote

7
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— Marcado de fecha e instrucciones para la conservacion

— Nombre o razén social y direccién del fabricante o importador en el caso de alimentos
importados

— Lugary pais de origen

— Marca

6.1 Nombre del alimento

6.1.1 El alimento debe ser denominado por su nombre especifico y no genérico o
debe presentarse con letras de tamano y color sobresalientes en la etiqueta.

6.1.2 Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para un alj
boliviana, debe utilizarse por lo menos uno de estosnombres.

6.1.3 Cuando no se disponga de tales nombres, debe utiliza mun o usual
consagrado por el uso corriente como término descriptivo aproj zca a error 0
engano al consumidor.

6.1.4 Deben especificarse las palabras o frases adici as para evitar que
se induzca a error o engano al consumidor con re za y condicion fisica
auténticas del alimento que incluyen pero no se limil@na io de cobertura, la forma
de presentacion o su condicién o el tipo de tralg ‘
deshidratacion, concentracion, reconstitucion, ahu

6.2 Contenido neto

6.2.1 Se debe indicar el contenido neto
del Sistema Internacional, de la siguiente fo

nto de manera visible, expresado en unidades

a) En volumen para ali
b) En peso para alime
c) En peso o volumen
d) En los alimen

viscosos o semisolidos.

n un medio liquido, debe indicarse el peso escurrido del
uisito, por medio liquido se entiende: Agua, soluciones
(jugos)de fruta y hortalizas, o vinagre, solos o mezclados.
presenten acondicionados en forma de aerosol, deben ser
dades de masa y de volumen.

s que por sus caracteristicas principales, son comercializados en
idades, deben tener indicaciéon cuantitativa referente al nimero de
ontiene el envase.

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

limentos que sean considerados como problematicos en su contenido neto,
: diferencias del medio ambiente, luego de su salida del proceso de fabricacion,
el contenido neto al envasar.

a) Para masa “Contenido neto”, “Cont. Neto...”, “Peso neto...".

b) Para volumen: “Contenido neto...", “Cont. Neto...", “Volumen ne

c) Para namero de unidades: “Cantidad de unidades...", “Contiene
(opcional).

d) Para alimentos envasados en medio liquido: “Peso escurrido ..."

8

DOCUMENTO PROTEGIDO POR DERECHOS DE PROPIEDAD INTELEC NO PODRA REPRODUCIRSE BAJO NINGUNA FORMA Y POR NINGUN MEDIO,
SIN LA AUTORIZACION ESCRITA DE IBNORCA



NB 314001

6.2.4 No sera obligatorio declarar el contenido neto para los alimentos que se pesen ante el
consumidor.

6.3 Ingredientes y aditivos

6.3.1 Lista de ingredientes

6.3.1.1 Salvo en el caso de que se trate de alimentos de un Unico ingrediente, cuando
esté constituido por una mezcla de ingredientes debe figurar la lista de ingredientes qu
el alimento.

6.3.1.2 Se debe incluir la lista de los ingredientes por orden decrecien
peso y/o volumen en el momento de lafabricacion del alimento.

en

"

6.3.1.3 La lista de ingredientes debe ir precedida del término “Ingr

6.3.1.4 Cuando un ingrediente sea a su vez producto comer
dicho ingrediente compuesto podra declararse como tal
que vaya acompafnado inmediatamente de una lista entre

orden decreciente de proporciones (m/m). Cuando un j j
establecido un nombre en una norma boliviana) co
necesario declarar los ingredientes, salvo los aditi
tecnolégica en el alimento acabado. Se recomiel
alergénicos aunque estén presentes en un I

(2) o mas ingredientes,
redientes, siempre
us ingredientes por
sto (para el que se ha
% del alimento, no sera
e desempenan una funcién
s los ingredientes que sean

6.3.1.5En la lista de ingredientes deb
forme parte de ingredientes tales como
alimento compuesto y declarados como ta
declarar el agua u otros ingredientes volatiles

el agua anadida, excepto cuando el agua
uera, el jarabe o el caldo empleados en un
lista de ingredientes. No sera necesario
se evaporan durante la fabricacion.

enerales de estanorma, cuando se trate de alimentos
deshidratados o condensado a ser reconstituidos, pueden ser enumerados sus
ingredientes, por ord de proporcion en el alimento reconstituido, siempre y
cuando esté encabe ngredientes después de reconstituido segun instrucciones
de la etiqueta”.

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

6.3.1.7 Se tes alimentos e ingredientes causan hipersensibilidad y deben
declararse "

roductos pesqueros,;
ya y sus productos;
productos lacteos (lactosa incluida);
nueces de arboles y sus productos derivados;
rustaceos y sus productos; y
sulfito en concentraciones de 10 mg/kg 6 mas.

6.3.1.8 Con excepcion de los ingredientes enumerados en el parrafo anteri
nombre genérico sea mas informativo, pueden emplearse los nombres ge
citados en el AnexoA.
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6.3.1.9 No obstante lo estipulado en el parrafo anterior, deben declararse siempre por sus
nombres especificos la grasa de cerdo, la manteca y la grasa de bovino.

6.3.2 Aditivos

6.3.2.1 El uso y declaracion de los aditivos alimentarios deben ser los autorizados por el
Organismo Oficial Competente, el que debe basarse en normativa nacional (véase la
37003) e internacional.

6.3.2.2 Cuando se trate de aditivos alimentarios pertenecientes a las disti
figuran en la lista de aditivos alimentarios cuyo uso se permite en los ali
deben emplearse los siguientes nombres genéricos junto con el nombre
de identificacion aceptado segun lo exija la normativa nacional:

« regulador de la acidez;

* acidos / acidulante;

« antiaglutinante /antihumectante;

* antiespumante;

* antioxidante;

* espumante;

« agente endurecedor / agente de firmeza
* agente de tratamiento de las harinas /
« acentuador del aroma;

» agente gelificante / gelificante;
* agente de glaseado

* humectando / humectante;

» incrementador del volumen;

» color / colorante;

+ agente de retencion del color;
* emulsionante / emul -
« sal emulsionante;
* sustancia conserva
propulsores;

6.3.2.3P rse los siguientes nombres genéricos cuando se trate de aditivos
alimentari efd@fezcan a las respectivas clases y que figuren en las listas de aditivos
del cuy en los alimentos haya sido autorizado: Aroma(s) y aromatizante(s),
i do(s).

Ti itivo alimentario que, por haber sido empleado en las materias primas u otros
ntes de un alimento, se transfiera a este alimento en cantidad notable o suficiente

6.3.2.5 Los aditivos alimentarios transferidos a los alimentos en cantida
necesarias para lograr una funcién tecnoldgica, asi como los coadyuvantes
exentos de la declaracion en la lista de ingredientes.

10
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6.3.3 Colorantes

Se debe declarar “Color” o “colorantes”, o “Colorante artificial” y/o “Colorante natural” utilizando
el cadigo del colorante o el nombre del mismo, exceptuandose el amarillo N° 5 o Tartrazina que
debe declararse como tal.

6.3.4 Saborizantes o aromatizantes

Debe utilizarse el término “Saborizantes o aromatizantes naturales” y/o “Sabol
aromatizantes artificiales” o en su defecto “Sabor o aroma natural” y/o “Sabor ma
Se puede declarar el saborizante o aromatizante utilizando nombre del mis

6.3.5 Edulcorantes

los mismos.
: “sacarina”,

Los “edulcorantes” deben ser declarados utilizando el cédigo
Siempre deben declararse como tales los siguientes edul
“aspartame”, y “ciclamatos”.

6.3.6 Otros aditivos alimentarios

Si se agrega cualquier otro aditivo diferente a los me
en la composicion del producto utilizando el codi

te, debe ser declarado
ombre del mismo.

6.4 Identificacion del lote

Cada envase debe llevar grabado,
indeleble, una indicacién en clave, codi
fabrica, el lote u otros parametros pertinente
informado al Organismo Oficial Competente.

e cualquier otra manera, pero de forma
lenguaje claro que permita identificar a la
de claves o codigos especiales debe ser

Para las empresas que tien
identificar claramente el luga

brica de produccion, la identificacion del lote debe
n del producto

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

6.5 Marcado de haei ciones para laconservacion

6.5.1 El marc [¢] debe ser indeleble, en forma explicita, con la aplicacion de las

la fecha limite de utilizacion con alguna de las siguientes expresiones:

“Vencimiento ..."
“Venc ..."
-\

NOTA
La lista anterior no limita a olras expresiones

6.5.3 Las expresiones anteriores deben ir acompanadas de:

1"
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a) Lafecha misma, o

b) Una referencia concreta al lugar donde aparece lafecha.

c) Unaimpresion en la que se indique mediante perforaciones o marcas indelebles el mes
y el dia o el afo y el mes, seguncorresponda.

6.5.4 La fecha limite de utilizacion debe constar por lo menos de:

a) Ano, mes y dia para alimentos que tengan una duracién no superior a 90 di
b) Afnoy mes para alimentos que tengan una duraciéon mayor a tres (3) meses.

6.5.5 El ano, mesy dia deben declararse en orden numérico no codificad
que puede indicarse elmes con sus tres (3) primeras letras.

6.5.6 No obstante lo prescrito en 6.5.4, no se requerira la indi
utilizacién para:

— frutas y hortalizas frescas, incluidas las papas, que i adas, cortadas o
tratadas de otra forma analoga;

— vinos en general;

— bebidas alcohdlicas que contengan 10 % o

— vinagre;

— sal comun de calidad alimentaria;

— azlcar solido;

— productos de confiteria consistente

— goma de mascar.

tizados y/o coloreados;

6.5.7 Ademas de la fecha limite de utili
que se requieran para la conservacion del a
de la fecha.

indicara cualesquiera condiciones especiales
si de su cumplimiento depende la validez

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

Se debe declarar el no ial y direccion del fabricante o envasador o importador o

distribuidor del alime itorio nacional.

isible, se"debe declarar el pais y el lugar de origen del alimento.

4s de una fabrica de produccién, si en el lote y/o en la direccién esta claramente identificado el
lararse solamente el pais de origen.

n , el pais en el que se efectue la elaboracion, debe considerarse ¢
para los fines de etiquetado.

6.8 Marca

La marca debe estar declarada en el etiquetado. Pueden registrarse com
susceptibles de representaciéon grafica. La naturaleza del producto o ser
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de aplicar una marca en ningln caso sera un obstaculo para su registro. Se cumpliran otras
especificaciones o regulaciones que las entidades competentes establezcan, en el marco de la
legislacion vigente.

7 REQUISITOS ADICIONALES OBLIGATORIOS

71 Numero de registro sanitario

El numero de Registro Sanitario que debe ser declarado en el etiquetado de los
alimenticios (sea el producto nacional o importado) debe ser el expedido | Or
Oficial Competente de Bolivia.

7.2 Cédigo o nimero de registro tributario
El cédigo o nimero de Registro Tributario que debe ser decla etado de los
productos alimenticios (sea el producto nacional o importad be edido por el

Organismo Oficial Competente de Bolivia.

Asimismo, segun lo que exija la norma especifica del prod

aspectos:

larar los siguientes

7.3 Caracteristicas del alimento

Toda declaraciéon de propiedades debe reali
en la NB 314002

ijdad con los requisitos establecidos

7.4 Etiquetado nutricional

La declaracion de etiquetado nutricional debe re rse en conformidad con lo establecido en la

NB 314004

El etiquetado nutricional deb por la autoridad competente.

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

que hayan sido tratados con radiacion ionizante, debe declararse en su
n irradiacion”. El uso del simbolo internacional indicativo de que el alimento
, @s facultativo, pero si se utiliza debe colocarse cerca del nombre del producto

l‘.‘\
L\
Figura 1 - Simbolo de irradiacion
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7.6.2 Cuando un alimento irradiado se utilice como ingrediente en otro alimento debe
declararse esta circunstancia en la lista deingredientes.

7.6. 3 Cuando un producto que consta de un solo ingrediente se prepara con materia prima
irradiada, la etiqueta del producto debe contener una declaracién que indique el tratamiento.

7.7 Indicaciones de uso y precauciones

7.7.1 Cuando el alimento sea de facil contaminacién y descomposicion después de
debe indicar claramente en la etiqueta “Consumase una vezabierto”.

7.7.2 De ser necesario debe incluirse en el etiquetado una leyenda o gr, su

conservacion.

7.7.3 Deben constar las instrucciones para la preparacion adec alimentario,
incluida la reconstitucién y las porciones resultantes de la mis los e Su omision
pueda causar una incorrecta utilizaciéon del producto.

7.74 Se debe declarar el porcentaje inicial del ingredien m to de la fabricacion.
Cuando el etiquetado de un alimento o su descripci sencia de uno o mas
ingredientes valiosos y/o caracterizantes,

Se debe declarar el porcentaje del ingrediente en | cuando en la etiqueta de un

alimento se destaque el bajo contenido de u a ientes
7.7.5 Se recomienda destinar un esp o de simbologia que represente el empleo
de contenedores de residuos solidos y r véanse las figuras 2y 3

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

AL

Figura 2 - Bote la basura en su lugar

las propiedades y caracteristicas de un producto alimentario altamente

dero, se recomienda colocar en la etiqueta una leyenda que indique esta

| alimento, ademas de aclarar las condiciones que necesila el producto para
ble en su tiempo de exposicion (véase 10).

uisitos para los alimento obtenidos por medio de ciertas técnic
ificacion genéticalingenieria genética

Se debe declarar cualquier alimento obtenidos por medio de ciertas técnighis de
genétical/ingenieria genética

14
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79 Productos organicos

La declaracion en |a etiqueta de productos denominados organicos, adicionalmente debe regirse
a las disposiciones establecidas en la reglamentacion y legislaciéonvigente

8 INDICACIONES COMPLEMENTARIAS

8.1 Las etiquetas pueden presentar cualquier informacién o representacion grafi
siempre y cuando no contradigan los requisitos de esta norma, ni sean equivocas o e
para el consumidor respecto al alimento. Ninguna disposicion de esta no inped
adicionales o diferentes en una norma boliviana de determinado p, i
justificandose su incorporacion de acuerdo a las circunstancias.

8.2 El etiquetado para alimentos destinados a la exportacion se
exigencias del pais receptor.

normay alas

9 DEL MEDIO AMBIENTE Y LA ECOLOGIA

9.1 Se recomienda que los envases o embalajes plasti i0 inio que contengan
productos alimentarios, utilicen los sistemas de codificag i n de envases plasticos,
vidrio o aluminio parareciclaje.

Polietilen

Densidad PEA

Cloruro de PolWinilo PVC

de Baja Densidad PEBD

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

Poliestireno PS

Otros Plasticos

Dentro el simbolo de reciclaje puede ir por ejemplo:
Al, que indica aluminio reciclable. También debajo del
simbolo de reciclaje, puede anolarse, por ejemplo:
Carton reciclable; papel reciclable; elc.

Figura 3 - Simbologia de reciclaje

NOTAS

1 En el grafico se pueden apreciar los simbolos utilizados para el reciclaje de envases a baso
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contenedores de desechos solidos y el simbolo general de reciclaje que puede ir acompafado de una leyenda que indigue el tipo de
material utiizado o mensajes alusivos al cuidado del medio ambiente.

2 El simbolo se compone de tres (3) flechas que forman un tridngulo con un nimero en el centro y letras en la base,
siendo este simbolo universal de reciclaje, desarrollado por The Society of the Plastics Industry (SPI).

9.2 El tamano minimo recomendado de estos codigos es de 2,5 cm para lograr su
reconocimiento rapido.

9.3  Envases con bases pequefas pueden llevar el simbolo en untamano pro

10 ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Cuando el alimento envasado o embalado necesite condiciones especiales
y distribucién (temperatura, humedad, exposicion al sol, etc.), debe indi
etiquetado.

1" CONDICIONES DE CONSERVACION EN ALMACENAMI

11.1  En el etiquetado de los envases de alimentos que
su conservacion, se debe incluir una leyenda en carac
precauciones que se estimen necesarias para mantener s
indicarse las temperaturas maximas y minimas a la
el tiempo en el cual el fabricante, productor o fra
condiciones. En particular, para los alimentos
varia segun la temperatura de conservacion, se
casos se debe indicar la fecha limite de utili
criterios ya mencionados o en su lugar
debiendo senalarse en esta ultima situ

uisitos especiales para
ibles que indiquen las
normales, debiendo
servarse el alimento y
su durabilidad en esas
fecha limite de utilizacion
esta caracteristica. En estos
a temperatura, en funcién de los
tilizacion para cada temperatura
mes, el y el dia de fabricacién.

11.2 Para la declaracién de la duracién m dran utilizarse expresiones tales como:
— “duracién a-18 °C (f
— ‘“duraciébna -4°
— ‘“duracibna 4°C

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS
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12 ANEXO
Anexo A (Normativo)
Nombres genéricos de ingredientes

Clases de ingredientes Declaracion
Aceites refinados distintos del aceite de oliva. “Aceites” juntamente con

“vegetal’ o “animal’, i

término  “hidrogenado”

hidrogenado”, segun
Grasas refinadas. “Grasas” juntamente I"o

animal”, segln sea el
“Almidon”

Almidones, distintos de los almidones modificados
quimicamente.

Todas las especies de pescado, cuando el pescado constituya
un ingrediente de otro alimento y siempre que en la etiqueta y
presentacion de dicho alimento no se haga referencia a una
determinada especie de pescado.

Todos los tipos de carne de aves de corral, cuando dicha came
constituya un ingrediente de otro alimento y siempre que en
etiqueta y en la presentacion de dicho alimento no

se haga referencia a un tipo especifico de carne de av
corral.

Todos los tipos de queso, cuando el queso o un
quesos constituya un ingrediente de otro alime
que en la etiqueta y en la presentacion de dich:
haga referencia a un tipo especifico de queso.

Todas las especias y extractos de especias de “Especia”, ‘especias’, o “mezclas de
superior al 2 % en peso del producto alimenticio. especias”, segun sea el caso.

Todas las hierbas aromaticas o hierbas aromaticas “Hierbas aromaticas™ o “mezclas de hierbas
en cantidad no superior al 2 % e mezcladas en aromaticas”, segln sea el caso.
el alimento.

s en la “Goma de base".

©IBNORCA -DERECHOS RESERVADOS

“Azacar”

“Dextrosa” o “glucosa”
“Caseinatos”.

jda por présion o extraccion o refinado.  “Manteca de cacao”.

sin exceder del 10 % del peso del “Frutas confitadas”.
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Anexo B (Informativo)
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